Ribisel-Creme-Dessert
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Ute ein schnelles Dessert mit Ribiseln.


http://www.kochschuerze.at/ribisel-creme-dessert/




Ribisel-Creme-Dessert

fur 4 Dessertglaser
Zutaten:

150 g griechischer Joghurt
50 g Staubzucker
250 g Schlag
1 P. Sahnesteif
1 EL Holunderblutensirup
3 Waffelblatter
Ribisel . _ _
ﬁ@@@@%@h mgﬁ,t BB 0RSE it ah&idups 6B hPERFen . I 8RS dobuRd
r n in ; rake
L R T R LG

t

tatter auch Biskotten verwenden.
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http://knusperstuebchen.net/2016/06/24/knuspersommer-2016/
http://knusperstuebchen.net/2016/06/24/knuspersommer-2016/

