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http://www.kochschuerze.at/apfelschnecken-mit-nuss-streusel/
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Apfelschnecken mit Nuss-Streusel
Zutaten

Germteig:

400 g Weizenmehl

60 g brauner Zucker
30 g flussige Butter
1 Ei

30 g Germ

200 ml lauwarme Milch

Fullung:

3 — 4 Stk. Apfel

2 EL Zitronensaft

10 g flussige Butter
2 TL Zimt

Nuss-Streusel:

60 g gehackte Walnilsse
50 g Mehl

30 g braune Butter

40 g Butter

Glasur:

5 EL Staubzucker
1-2 EL Wasser
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